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TODO QUEDA EN FAMILIA

HACE 20 ANOS * TRES
MUJERES DE UNA MISMA
FAMILIA TUVIMOS UN
SUENO + COCINAR JUNTAS,
DE MANERA ARTESANAL Y
CON MUCHISIMO MIMO.

Cuidamos hasta el ultimo detalle: la materia prima, la puesta en
escena de cada plato y el trato personalizado con cada cliente.
Nos adaptamos a tus gustos y presupuesto para convertir tu

evento en algo unico.

Y porgue un evento va mas alla de la cocina, nos ocupamos de

todo lo que lo rodea: flores, mobiliario, iluminacion, sonido...
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SIN IDEAS? EMPIEZA POR AQUI

NUESTROS
« MENUS.

Si necesitas ayuda para empezar a configurar un menud, aqui te

dejamos algunas ideas. Todos se adaptan a tu evento.

DESAYUNOS 04
BRUNCH 05
VINO ESPANOL 06
COCKTAIL CORTO 07
COCKTAIL DEGUSTACION 1 08
COCKTAIL DEGUSTACION 11 09
POSTRES 10
BEBIDAS Y AMBIENTE 1

CONTACTO 12
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MENU

DESAYUNOS.

DESAYUNO + |

+ Cafée

DESAYUNO + 11

+ Café

+ Té e infusiones

+ Té e infusiones

+ Zumo de naranja

+ Zumo de naranja

+ Taponcitos de hojaldre

+ Rosquillas de azucar

+ Mini palmeritas

+ Sandwiches de pan de miga
variados

+ Virutas de jamon de Jabugo con
tomate natural, aceite de oliva y
panes variados

+ Taponcitos de hojaldre

+ Rosquillas de azucar

+ Mini palmeritas

+ Sandwiches de pan de miga
variados

+ Mini cruasanes

+ Vasito de yogur griego con coulis
de mango
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MENU

BRUNCH.

+ Café

+ Té

+ Zumo de naranja

+ Zumo de tomate

+ Refrescos

+ Virutas de jamon de Jabugo con tomate natural, aceite de oliva y panes
variados

+ Tabla de queso curado con mermelada de higos

+ Mini magdalenas de naranja

+ Mini palmeritas

+ Mini cruasanes

+ Salmdén ahumado con blinis

+ Huevos revueltos con bacon
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MENU

VINO + ESPANOL.

+ Virutas de jamon de Jabugo con picos de Jerez

+ Tabla de quesos con panecillos y frutos secos

+ Hummus de garbanzo con pan de pasas

+ Milhojas de foie caramelizado con compota de manzana

+ Mini tortilla de patata con alioli

+ Crujiente de ensaladilla rusa

+ INCLUYE SERVICIO DE BEBIDAS.
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MENU

COCKTAIL + CORTO.

+ Virutas de jamon de Jabugo con picos

+ Chips vegetales con crema de queso

+ Milhojas de foie caramelizado con compota de manzana

+ Hummus de garbanzo con pan de pasas

+ Tablas de quesos variados con frutos secos

+ Mini tortilla de patata con alioli

+ «Prenaditos» de chorizo

+ Crujiente de ensaladilla rusa

+ Mini makis y mini nigiris

+ Brochetas de pollo teriyaki con chips vegetales

+ INCLUYE 2 POSTRES A ELEGIR Y SERVICIO DE BEBIDAS.
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MENU

COCKTAIL
+ DEGUSTACION 1.

+ Virutas de jamon de Jabugo con picos

+ Milhojas de foie caramelizado con compota de manzana

+ Hummus de garbanzo con pan de pasas

+ Tablas de quesos variados con frutos secos

+ Crema de temporada (gazpacho, salmorejo, lentejas al curry, zanahoria,
setas, calabaza...)

+ Mini tortilla de patata con alioll

+ «Prenaditos» de chorizo

+ Crujiente de ensaladilla rusa

+ Mini makis

+ Mini nigiris

+ Tacos de guacamole y queso con cebolla crujiente

+ Dados de merluza con muselina de aceituna verde

+ Dim sum al vapor con salsa de mostaza y miel

+ Solomillo ibérico en tataki con chips de yuca

+ INCLUYE 2 POSTRES A ELEGIR Y SERVICIO DE BEBIDAS.
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MENU

COCKTAIL
+ DEGUSTACION 11

+

Tabla de ibéricos (jamon de Jabugo, salchichon y lomo) con picos

+ Milhojas de foie caramelizado con compota de manzana

+ Crema de temporada (gazpacho de fresa, salmorejo con caviar de aceite,
lentejas al curry, alcachofas con manchego, guisantes a la menta...)

+ Dim sum al vapor con salsa de mostaza y miel

+ «Prenaditos» de chorizo

+ Crujiente de ensaladilla rusa

+ Mini makis

+ Mini nigiris

+ Tacos de guacamole y queso con cebolla crujiente

Risotto de setas y trufa

Sashimi de salmodn con vinagreta japonesa y algas wakame

Albondigas de ternera con salsa de zanahoria y pure de patata

+ INCLUYE 2 POSTRES A ELEGIR Y SERVICIO DE BEBIDAS.
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A ELEGIR 2 EN CADA COCKTAIL

POSTRES.

+ Botellitas de puré de mango

+ Brownie de chocolate con peta zetas de oro

+ Mousse de queso fresco con frutos rojos

+ Mini macarons

+ Mini cheesecake

+ Duo de chocolate blanco y negro con crispis de oro

ADEMAS, EN DEGUSTACION + II

+ Mini tatin de manzana caliente con crema de caramelo

+ Espuma de queso con caviar de maracuya

+ Crema de limon con galleta crujiente

+ EN DEGUSTACION Il NO SE INCLUYE EL DUO DE CHOCOLATES.
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INCLUIDO EN TODOS LOS MENUS

BEBIDAS
Y AMBIENTE.

Agua, refrescos, cerveza con y sin alcohol, vino tinto Rioja

Crianza y vino blanco Rueda.

Y porque un evento va mas alla de la cocina, nos ocupamos de

flores, mobiliario, iluminacion y sonido. Cuéntanos qué imaginas.
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TE INFORMAMOS SIN COMPROMISO

CUENTANOS
+ U EVENTO.

Pidenos un presupuesto, te atenderemos encantadas.

SONSOLES PERNAS ELENA PErRNAS

639 6585 /7 639 64 30 67

CENTRAL EMAIL

91449 03 96 menageatres@menageatres.
net

OBRADOR WEB E INSTAGRAM

Calle Colombia, 2 - 28016 menageatres.es

Madrid @catering_menageatres

Entrada por Calle Bolivia, 18
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tel:+34639658577
tel:+34639643067
tel:+34914490396
mailto:menageatres@menageatres.net
mailto:menageatres@menageatres.net
https://menageatres.es/
https://www.instagram.com/catering_menageatres/

